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代表者  代表取締役　溝口 孝二

住所 〒 114-0001
東京都北区東十条 1-10-13

TEL 03-5959-3366

FAX 03-5959-3701

MAIL customer@tako.co.jp

URL http://www.tako.co.jp/

資本金 2,000 万円

従業
員数 ３名

主な
設備

特長・PR ポイント
美味しい︕安心︕ヘルシー︕
選べる　乾燥納豆シリーズ

株式会社 タコ―112

業務
内容 健康長寿を目指して、環境、健康、自然食品の研究と開発を主に商品化して卸売りをしています。

そ の 他 製 造 業

代表者  代表取締役社長　小澤 一平

住所 〒 115-0042
東京都北区志茂 2-33-11

TEL 03-3902-3333

FAX 03-3902-2422

MAIL info@daido-nsfw.co.jp

URL http://www.daido-nsfw.co.jp/

資本金 1,000 万円

従業
員数 12 名

主な
設備

ゴムプレス機、ゴム真空プレス機、
1 本針ミシン、2 本針ミシン、
すくいミシン、チドリミシン、
ロックミシン、裁断機、加硫缶

特長・PR ポイント

ノンスリップ・ブーツのリーディングカンパニー

大
だ い ど う せ き

同石油
ゆ

 株式会社111

業務
内容

・安全長靴、スパイク付き or 耐滑ゴム底 ( スパイク無 ) 特殊履物 ( 長靴・ネオプレンブーツ・地下足袋・ 
編み上げブーツ・防寒ソックス ) 製造販売、卸、OEM

・ネオプレン素材縫製、加工、ウエダー製造販売
・機能性ソール製造販売、卸、OEM

そ の 他 製 造 業

本国ではじめて、スパイク付きの履物を世の中に発信した企業です。
純国産スパイク付き履物の製造販売、マイティブランドをはじめ、ネオプレン素材関連製品を中
心に、過酷な環境（森林、山、海、雪寒地帯、狩猟、災害地、災害復旧作業、山岳での救助、渓流、
道の開拓作業、ヘビやマングース対策）での安心安全を追及、普及活動を志しています。純国産
の日本の職人の１足１足丁寧な手作りによる品質の高さや、弊社独自のノウハウの詰まった安全
に対するスペックの高さにこだわりを持っています。
耐滑、耐切創性、耐久性、保温性、防水性など使用場所に合わせそれぞれの特性を生かしています。
これからも、製品品質に強くこだわり、厳しい環境に耐えるプロ仕様の
製品を中心に、安全・安心を提供すべく妥協なき追及を行って行きます。

●納豆菌を生かす「減圧フライ」製法を採用●
　納豆菌は摂氏 160℃以上の熱で死滅します。
　この点が今までの乾燥納豆の問題点でした。
　そこで低い温度でカラッと揚げる「減圧フライ」製法を考え、
　納豆に香ばしさを出し、美味しくすることに成功しました。

納豆のネバネバ感、独特の匂い、食感が嫌な人、食べたくても食べられない人の為に作りました。

● しょう油味
マイルドで食べやすい

● うす塩味
シンプルに仕上げました

● 一味唐辛子味
食塩不使用（塩分控えめの方に）

◎渋沢翁関連商品等開発事業にて採択されたシリーズ


